Ingredientes

3 tazas de harina

“
2 tazas de azacar . )
2 tazas de banano triturado 'Y ’
6 huevos

% libra de Margarina Repostera

6 cucharadas de leche

2 cucharadas de esencia de vainilla
1 cucharada de bicarbonato de soda
2 cucharaditas de polvo royal

Una pizca de sal

Preparacion

Se crema la Margarina Repostera con el azucar, se le
agregan los huevos, la harina cernida con el polvo
royal, la sal, el bicarbonato; alternando con la leche, la
esencia de vainilla y cuando este todo bien mezclado y
suave se incorpora el banano triturado. Se coloca en un
molde de una libra engrasado y se lleva al horno

precalentado a 350° por una hora.
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